J5gerpfand|

Dauer: Mittel ~ Kategorie: Isst-Gut-Rezept Hauptspeisen  Saison: Herbst  Fur: Keine Angaben

Zutaten
. 500G .............. RehHIEtOdersc hweme ﬂel SCh ..............................
. 1 STUEC K .......... ZWIebeI .......................................................
ZSTUECK ......... KnOblaUChzehen .............................................
. 350 G .............. Fnsc he E Ie rSChwam merl .....................................
ZSOML ............ Gemuseerhe ................................................
1/8L ................ Rahm .........................................................
1TL .................. Papnkapu'ver .................................................
.......................... AlmkraUterc’derPetersme
.......................... Kartoﬁel(Femgeraspelt)
.......................... Salz
.......................... Pfeﬁ:er

Zubereitung

1. Das Fleisch in Streifen schneiden, wiirzen und mit Zwiebel und Knoblauch in Butterschmalz scharf anbraten.

2. Schwammerl und Paprika zugeben und ebenfalls anrosten.

3. Mit der Brihe abloschen und den Rahm und Petersilie einrihren. Ca. 10 Minuten kocheln lassen.

4.  Zum Binden die fein geraspelte Kartoffel dazugeben.

5. Mit Krautern und Preiselbeermarmelade verfeinern.



